
















Boiled Jiaozi Stuffed with Pork and Vegetabls 442水  餃  子
水ぎょうざ、生ニンニク添え

Sauteed Vegetables with Truffle Oil 885松露油季節菜
八種野菜のトリュフオイル炒め

※河粉：米粉で作った麵

1,060Rice Noodles with Bean Sprouts and Yellow Chive豆芽炒河粉
もやしと黄ニラの河粉 （ホーファン）炒め※

木耳炒蓮藕 619Sauteed Judas’s-ear and Lotus and pine nut
黒キクラゲ､蓮根､松の実の炒め

咖哩牛脛飯 885Rice with Beef Curry
牛スネ肉のカレーあんかけご飯

（特別価格）
※表示価格の税率は 8％（軽減税率）です。 

Corn Soup with Crab Meat 708蟹肉粟米湯
蟹肉入りコーンスープ

（1名様用）

Stewed Noodles with Various Mushroom, Truffle Oil   松露油什菇伊麺
色 き々のこの伊府麺、トリュフオイルの香り

1,060

冬瓜什錦湯 796Soup with Wax Gourd, Chicken, Crab Meat, and Dried Scallops
冬瓜と鶏肉、蟹肉、干し貝柱入りスープ

（1名様用）

期間限定メニュー 税込

定番メニュー 税込

1,060Wax gourd with Dried scallop starchy sauce干貝扒冬瓜
冬瓜の干し貝柱あんかけ

1,237Stewed Eggplant with Ground Pork and Hot Sauce 香辣肉崧茄瓜
豚挽き肉と茄子の麻婆醤煮込み

1,149Sauteed Mushrooms with Oyster Sauce 蠔油炒野菌
色 き々のこのオイスターソース炒め

2,121Boiled Fish with Pickled Vegetable and Chili酸　菜　魚
白身魚と漬け菜、唐辛子の煮込み

1,591Stir-fried Small Konjak boll with Roasted Pork and Lettuce叉焼炒蒟蒻米
チャーシューとレタスのコンニャク米  チャーハン※

※コンニャク米･･･お米の代用品で、コンニャクを米粒大にした加工品。
　コンニャクは不溶性食物繊維が豊富で､腸内の濁物を体外へ排出させる作用に優れています。  

水　煮　魚 Sichuan Boiled Fish
白身魚の水煮 （スイズゥ）※

2,652

水 煮 牛 肉 Sichuan Boiled Beef
牛肉の水煮 （スイズゥ）※

1,768

※水煮料理とは…山椒と唐辛子を効かせた油で煮込んだ四川・重慶の名物料理。

 885馬拉醤炒通菜 Stir Fried Water Spinach with Belachan Sauce
空心菜の馬拉醤炒め
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